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ZENTRUM
NEU-SCHONSTATT

Souschef / Stv. Kiichenchef (m) 100%

Arbeitsort: Ostschweiz / Quarten am Walensee / Schweiz
Stelleneintritt: sofort oder nach Vereinbarung
Anstellungsart: Dauerstelle

Beschrieb der Arbeitsstelle: - Unterstitzung der Kiichenchefin und bei deren
Abwesenheit die Stellvertretung

Aufgaben: - Bereitstellen und Kontrolle der Materialien und Lebensmittel
- Durchflihrung des Mittags- und Abendservice,
Bankett (bis 250 Personen)
- Aktive Mitarbeit bei der Zubereitung der Speisen
- Gewahrleistung / Bereitstellung der Mise en Place
- Hilfe bei Meniplangestaltung
- Einhaltung der HACCP
- Inventuren und Berechnungen

Anforderungen: - Sie verfligen Uber eine abgeschlossene Berufslehre als Koch und
haben eine entsprechend lange Kichenerfahrung
- Sie besitzen hohe Sozialkompetenz fir die Mitarbeiterfihrung
- Gute PC Kenntnisse
- Sie sind motiviert, zuverlassig und genau
- Idealalter zwischen 25 bis 45 Jahre jung
- Nahere Wohnumgebung von Vorteil

Sprachen: Deutsch in Wort und Schrift

Ansprechperson: Herbert Prassel
081 511 02 00
bl@neuschoenstatt.ch

Zentrum Neu-Schonstatt reception@neuschoenstatt.ch
Josef-Kentenich-Weg 1 www.neuschoenstatt.ch
8883 Quarten

T+4181511 0200



